rObotécoupe® PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

BN KRAJACE ZELENINY pre mensie a stredné prevacizky

Siroky vyber kvalitnych zariadeni na spracovanie vetkych druhov zeleniny, ovocia a tieZ strihanie syra, strihanky,
Cokolady atd. KrajacCe zeleniny su uréené na pracu v bistrach, bufetoch, reStauraciach, v Skolskych jedalfiach a pod.
s ohladom na ich vykon a kapacitu. Material jednotlivych Casti (polykarbonat, nerez, zliatina...) je odolny vo¢i intenzivnemu
pouZivaniu a spifia platné hygienické predpisy. Zariadenia st vybavené magnetickou bezpeénostnou poistkou, brzdovym
systémom motora a automatickym reStartom pri zaklopeni pritlacnej paky.

oznacenie sada diskov odporiiéana kapacita* pracovna rychlost
CL20 1946/1907 20-60 jedal 1500 ot,/min
cL20o CL 30 Bistro 1945 20-80 jedal 375 ot,/min
CL40 1945 20- 80 jedal 375 ot,/min
CL 50 1933/2005 20-300 jedal 375 ot,/min

* kapacita je udaj o dennej produkcii jedal v prevadzke

= Zariadenia st dodavané bez diskov. Doporucend sada diskov obsahuje zakladn( zostavu najpouZzivanejsich typov (zloZenie
konkrétnej sady uvadza tabulka dole). Modely CL 30 Bistro, CL 40 a CL 50 umoziuju krajanie kociek a hranoliek

= Hodinovy vykon zariadenia je zavisly na druhu suroviny a sp0sobe jej spracovania

= Pre model CL 20 je moZnost vyberu z 23 pracovnych diskov, pre CL 30 Bistro / CL 40 je moZnost vyberu z 28 diskov
a pre CL 50 je moznost vyberu z 50 pracovnych diskov

CL 30 Bistro = Doplnkové vybavenie pre CL 50: prislugenstvo na pripravu zemiakovej kase

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
CL20 230 400 325 x 300 x 550 1
CL 30 Bistro 230 500 340 x 304 x 590 1
CL40 230 500 320 x 304 x 590 15
CL 50 230 550 350 x 320 x 590 15

kraja¢ rezancov platkova¢ struhac¢ parmezan kraja¢ kociek platkovac

sady diskov ku krajacom 1907 1946 1945 1933 2005
PlatkovaC 2 mm X X X X X
Platkova¢ 4 mm X X X
Platkova¢ 5 mm - - - X
Struhac 1,5 mm - - - - X
Strihac 2 mm X X X X
Krajac rezancov 3x3 mm - - - X
Krajac rezancov 4x4 mm X X X - X
Kréjac rezancov 8x8 mm - X

cL %0 Krajac kociek 10x10x10 mm - - X X X
Kraja¢ hranoliek 10x10 mm - - - X

nasypka na zemiaky
pre CL 50
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|_KRAJACE ZELENINY pre stredns a verke prevadziy_ I ININIE

Krajace zeleniny vhodné pre vacSie prevadzky: Skolské, nemocnicné, zavodné kuchyne (CL 52, CL 55), alebo
velkokapacitné jedélne, lahddkarské vyrobne a pod (CL 60) s dennou produkciou az 3000 jedal. Siroky vyber diskov
umoziuje spracovanie takmer v8etkych druhov zeleniny a ovocia, strihanie syra, struhanky apod. Zariadenia su
vybavené magnetickou bezpecnostnou poistkou, brzdovym systémom motora a automatickym reStartom pri zaklopeni
pritlacnej paky.

oznacenie sada diskov odporiiéana kapacita* pracovna rychlost
CL 52 1933/2005 50 - 400 jedal 375 ot,/min
CL 52 1933/2005 50- 400 jedal 375/750 ot,/min
CL 55 AH 1933/2005 100 - 1000 jedal 375/750 ot,/min
CL 55 PP 2005 100- 600 jedal 375/750 ot,/min oLs2
CL 60 AH 1933/2005 300 - 3000 jedal 375/750 ot,/min
CL 60 PP 2005 300 - 3000 jedal 375/750 ot,/min

* kapacita je Udaj o dennej produkcii jedal v prevadzke

= Zariadenia su doddvané bez diskov. Doporucend sada diskov obsahuje zakladnu zostavu najpouzivanejSich typov
(zloZenie konkrétnej sady uvadza tabulka dole)

= Model CL 52 ma velky vstupny zasobnik (&175 mm, 227 cm?) a maly z&sobnik (& 58 mm) na korefovu zeleninu.
Velky vstupny zasobnik umoziiuje uloZit aZz 15 rajcin alebo cell hlavku kapusty

= Model CL 55 sa dodava s hlavou s pritlaénou pakou (CL 55 PP) alebo s automatickou hlavou (CL 55 AH). Automaticka
hlava neumozriuje spracovanie velkych surovin

= Model CL 60 je na nerezovom mobilnom podstavci. Dodéava sa s hlavou s pritlanou pakou (CL 60 PP) na malé a velké
suroviny alebo s automatickou hlavou (CL 60 AH) na malé suroviny

= Doplnkoveé vybavenie pre CL 52, CL 55, CL 60: prisluSenstvo na pripravu zemiakovej kaSe, podstavec s nehrdzavejlcej
ocele

= Doplnkoveé vybavenie pre CL 55 a CL 60: hlava s rovnym a Sikmym zasobnikom, hlava so Styrmi rovnymi vstupnymi
zasobnikmi, Siroky sortiment pracovnych diskov pre rozne sposoby spracovania

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)

CL52 230/400 750 360 x 340 x 690 25
CL 55 230/400 1100 380x320x 920 27 155 « bodstaveom
CL60 400 1500 600 x 720 x 1225 52 ”

Model CL 52 a CL 55 na 400 V ma moZnost volby vysokych a nizkych ota¢ok 375/750 ot,/min.
Model CL 52 a CL 55 na 230 V m& 375 ot./min.

sady diskov ku krajacom 1933 2005
Platkovac 2 mm X X
Platkova¢ 5 mm X

Struha¢ 1,5 mm - X
Straha¢ 2 mm X

Kréjac rezancov 3x3 mm X

Kréjac rezancov 4x4 mm - X
Krajac kociek 10x10x10 mm X X
Krdjac hranoliek 10x10 mm X

CL 60
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I KOMBINOVANEROBOTY |

Zariadenia su dodavané ako zostava motorového bloku, krajacej hlavy a nerezovej misy (kuter) s vekom. V zékladnej
vybave kutra pri vetkych modeloch je n6z s rovnym ostrim. Magneticky bezpecnostny systém okamzite zastavi motor ak
je otvorené veko krajacej hlavy alebo kutra. U modelov s dvoma pracovnymi rychlostami sa vysoké otacky vyuzivaju pri
préaci s kutrom. Nizke otacky sa pouzivaju pri krdjani a strihani. VSetky modely maji moznost pulzného chodu.

oznacenie sada diskov ohjem misy pracovna rychlost
R 301 (plastovy kuter) 1946/1907 3,71 1500 ot,/min
R 301 Ultra 1946/1907 3,71 1500 ot,/min
R 401 1946/1907 451 1500 ot,/min
R 402 1944 451 750/1500 ot,/min
R 402 V.V. 1944 451 300 - 3000 ot./min
R 502 1933/2005 551 75071500 ot./min
R 502 V.V. 1933/2005 551 300 - 3000 ot./min
R 602 1933/2005 71 750/1500 ot,/min
R 602 V.V. 1933/2005 71 300 - 3000 ot,/min

KRAJACIA HLAVA

Velky (fadvinovy) vstupny zasobnik slizi na spracovanie objemnejSich surovin a mensi (kruhovy) izkych plodov (Korerova
zelenina, uhorky a pod.). Jednotlivé disky umoziuja kréjanie a struhanie vSetkych druhov zeleniny, ovocia a tiez strdhanie
syra, Cokolady atd. VSetky modely st dodavané bez diskov. Od modelu R 402 roboty umoziuju krajanie kociek a hranoliek.

KUTER
Priehladné polykarbonatové veko misy s otvorom umoziuje pridavat

A b
tekutiny a prisady pocas pripravy. Patentovany tvar a osadenie noza |
umoznuje dosiahnut poZadovany vysledok rychlo a presne. Kuter je ,
urCeny na sekanie (masa, zeleniny), mixovanie (krémov, omacok, | ===

dresingov a pod.) alebo miesenie cesta. :
I §

Doplnkoveé vybavenie: * ] ey v
- vyber z 28 diskov | (L]

-n0Z s hrubym a ndz s jemnym vrdbkovanim
- univerzalny odStavovac / pasirova¢ (modely R 301, R 401, R 402) *

* Doplnkové vybavenie

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
R 301 230 650 325 x 300 x 550 13

R 301 Ultra 230 650 325 x 300 x 550 14

R 401 230 700 320 x 304 x 570 17

R 402 400 750 320 x 304 x 590 21

R 402 V.V. 230 1000 320 x 304 x 590 21

R 502 400 1000 380 x 350 x 665 30

R 502 V.V. 230 1300 380 x 350 x 665 32

R 602 400 1200 380 x 350 x 665 31

R 602 V.V. 230 1500 380 x 350 x 665 33

sady diskov ku krajacom 1907 1946 1944 1933 2005
Platkovac 2 mm X X X X X
Platkovac 4 mm X X X

Platkovac 5 mm - - - X

Struhac 1,5 mm - - - - X
Striha¢ 2 mm X X X

Krajac€ rezancov 3x3 mm

Krajac rezancov 4x4 mm X X X - X
Krajac rezancov 8x8 mm

Krajac kociek 10x10x10 mm - - X X X

Kraja¢ hranoliek 10x10 mm
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Platkova¢ 0,6 mm
Platkova¢ 0,8 mm
Platkova¢ 1 mm
Platkova¢ 2 mm
Platkova¢ 3 mm
Platkova¢ 4 mm
Platkova¢ 5 mm
Platkova¢ 6 mm
Platkova¢ 8 mm
Platkova¢ 10 mm
Platkova¢ 14 mm

Vinkova¢ 2 mm
Vinkova¢ 3 mm
Vinkova¢ 5 mm

Strahac¢ 1,5 mm

Struha¢ 2 mm

Straha¢ 3 mm

Straha¢ 4 mm

Struha¢ 5 mm

Straha¢ 6 mm

Straha¢ 7 mm

Struha¢ 9 mm

Struhac¢ na Parmezan
Strahac¢ na zemiaky

Strahac¢ na redkovku 0,7 mm
Strahac na redkovku 1 mm
Strahaé na redkovku 1,3 mm

Krajac¢ rezancov 2 x 2 mm
Krajac¢ rezancov 2 x 4 mm
Krajac¢ rezancov 2 x 6 mm
Krajac¢ rezancov 2 x 8 mm
Krajac¢ rezancov 3 x 3 mm
Krajac¢ rezancov 4 x 4 mm
Krajac¢ rezancov 6 x 6 mm
Krajac¢ rezancov 8 x 8 mm

Krajac¢ kociek 5 x 5 x 5 mm

Krajac¢ kociek 8 x 8 x 8 mm

Krajac¢ kociek 10 x 10 x 10 mm
Krajac¢ kociek 12 x 12 x 12 mm
Krajac kociek 14 x 14 x 14 mm
Kréajac¢ kociek 20 x 20 x 20 mm
Krajac¢ kociek 25 x 25 x 25 mm

Krajac¢ hranoliek 8 x 8 mm
Krajac¢ hranoliek 10 x 10 mm
Krajac¢ hranoliek 10 x 16 mm

Drziak na 6 diskov
Drziak na 6 diskov

CL 30 Bistro
R 402 V.V,

27588
27577
27511

27046

27632
27764
27191

27078
27079
27130

27599
27080
27081

27047
27610
27048

27019

28166
28069
28062
28063
28064
28004
28065
28196
28066
28067
28068

27068
27069
27070

28056
28057
28058
28073
28059
28016
28060
28061
27164

28055

28051

27072
27066
27067
28101

28052
28053
28054

m 28110
m 28111
28112

H 28113
m 28114
m 28115

A 28134 @

A 28135 @
A 28158 ®

101230

R 502 V.V.
R 602 V.V

LEGENDA

B krajac kociek je dodavany v zostave: 1 mriezka na kocky + 1 Specialny platkovac

A krajac hranoliek je dodavany v zostave: 1 mriezka na hranolky + 1 Specialny platkovac

@® neda sa pouzit pre CL 55 a CL 60 s hlavou s pritlacnou pakou (PP)

D-clean:

nastroj na Cistenie
krajacov kociek

5x5x5 - 10x10x10 mm
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QI KUTRE-STOLOVE MODELY |

Stolové modely st dodavané s nerezovou misou a patentovanym nerezovym nozom ROBOT COUPE s rovnym ostrim.
Priehladné polykarbonatové veko misy umoZiiuje nepretrzitd kontrolu, cez otvor je mozné pridavat tekutiny a prisady
pocas pripravy. Zariadenia st uréené na sekanie (mdsa, zeleniny), mixovanie (krémov, omacok, pomazanok, dresingov,
ovocnej a zeleninovej peny a pod.) alebo miesenie cesta.

= Materidl jednotlivych Gasti zariadeni (nerez, zliatina, polykarbonét...) je odolny vo&i intenzivnemu pouZivaniu a spifia
platné hygienické predpisy

= Magneticky bezpecnostny systém okamZite po otvoreni veka misy zastavi motor

= VSetky modely maji moznost pulzného chodu (okrem R 5 Plus na 230V)

= ModelyR8,R10aR 10 V.V. st dodavané s predpripravou na pripojenie vakuovej stpravy. Potraviny spracovavané vo
vakuu si zachovavaju Cerstvy vzhlad, voriu a chut ovela dihSie a zaroven sa predIZuje ich trvanlivost

DoplInkové vybavenie: ndz s hrubym a n6z s jemnym vribkovanim, vakuova stprava (lenR 8, R 10aR 10 V.V.).

oznacenie objem misy (I) kapacita 2 pracovna rychlost
R2 29 10-20 1500 ot,/min
R3 3,7 10-30 1500 (3000) ot,/min
R4 45 10-50 1500/3000 ot,/min
R4V.V. 45 10-50 300 - 3500 ot,/min
R 5 Plus 55 20-80 1500/3000 ot,/min
R5V.V. 55 20-80 300 - 3500 ot,/min
R6 7 20-100 1500/3000 ot./min
R6V.V. 7 20-100 300 - 3500 ot,/min
R8 8 20-150 1500/3000 ot,/min
R10 11,5 50 - 200 1500/3000 ot,/min
_ R10V.V. 115 50-200 300 - 3500 ot,/min
& 4 Kapacita je udaj o doporucenom pocte jedal za den.

robot fcoupe’

oo |
00

RS Plus

R 5 Plus
oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
R?2 230 550 200 x 280 x 350 10
R3 230 650 210x 320 x 400 13
R4 400 900 226 x 304 x 440 24
R4V.V. 230 1000 226 x 304 x 460 24
R 5 Plus 230/400 1100/1200 280 x 350 x 490 24
R5V.V. 230 1300 280 x 350 x 490 25
R6 400 1300 280 x 350 x 520 25
R6V.V. 230 1500 280 x 350 x 520 26
R8 400 2200 315 x 545 x 585 36
R10 400 2200 345 x 560 x 660 51
R10V.V 230 2200 345 x 560 x 660 52

R 10
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|_VELKOKAPACITNEKUTRE NI

Velkokapacitng kutre dopifiaju modelovi radu kutrov Robot Coupe. Ich vynimoéné parametre je mozné vyuzit okrem
velkych gastronomickych prevadzok tiez v zdravotnictve, v laboratériach (pri vyrobe lieGiv a pod.). St dodavané s nerezovou
misou a patentovanym nerezovym nozom. V8etky modely maju pulzny chod a moznost volby nizkych a vysokych otaéok
(150073000 ot,/min.). Modely R 15 V.V.a R 20 V.V. s plynulou regulaciou otacok.

= Stolové modely R 15 a R 20 (V.V.) maju odnimatelnt misu
= Samostatné stojacie modely R 23 az R 60 maju vyklopnu odnimatelnu misu, digitalny ovladaci panel, ¢asovy spinac,
veko s Cistiacim mechanizmom a mozZnost prerobenia na blixér vo forme prisluenstva

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
R15 400 3000 370 x 615 x 680 65
R15V.V. 400 3000 370x615x 680 65
R 20 400 4400 375x635x 705 75
R20V.V. 400 4000 375x635x 705 75
R 23 400 4500 700 x 600 x 1250 110
R 30 400 5400 720 x 600 x 1250 110
R 45 400 10000 760 x 600 x 1400 138
R 60 400 11000 810 x 600 x 1400 150

Cislo v oznageni modelu udava objem misy v litroch.
Doplnkové vybavenie: ‘ -4

-0z s hrubym vribkovanim S Y

-ndz s jemnym vribkovanim g
- blixér kit:

stierka nadoby a veka, — ,
ndz s jemnym vrabkovanim

ODSTAVOVACE

C 40 - Maly univerzalny odstavovac je vhodny do malych prevadzok s ponukou Cerstvych Stiav z ovocia a zeleniny. Vdaka
svojej konstrukcii spaja v sebe tri funkcie: odstavovaé citrusovych plodov spdsobom vymackavania plodu na otdéacom
kuZeli (2 velkosti), centrifiga na ovocie a zeleninu a pasirovac pre hustu Stavu s duzinou.

J 80 Ultra - Viykonny odStavova¢ na pripravu $tavy zo zeleniny, vSetkych druhov ovocia a olipanych citrusovych plodov.
Svoje uplatnenie najde v reStaurdciach, hoteloch, fitnes centrach, Skolkach ako aj v domovoch dochodcov a v nemocniciach.
Patentovy plniaci otvor (& 79 mm) umozniuje odStavovanie bez pouZitia pritlacného kolika.

J 100 Ultra - Vysoko vykonny odStavovac ovocia a zeleniny vhodny na intenzivne pouZzivanie (Juice bary). Odstavovac
je dodavany s koSom na odStavenu duzinu s objemom 7,2 1 a s plastovym prechodovym tunelom, ktory umozniuje prechod
odStavenej duziny priamo do nadoby (vreca) pod pracovnym stolom.

= \iykon C 40 - 201/ hod, 1500 ot./min.

= \lykon J 80 Ultra - 80 1 / hod, 3000 ot./min.

= Vykon J 100 Ultra - 120 1 / hod, 3000 ot./min.

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
C40 230 500 237 x 223 x 502 1
J 80 Ultra 230 700 235x420x 505 13
J 100 Ultra 230 1000 235x 438 x 595 16

robot @ coupe’

R 20

R 23

c 40

J 80 Ultra

J 100 Ultra
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BLIXER 2

BLIXER 3

BLIXER 5 Plus

BLIXER 15

TP 180
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g BLIXERY |

Vyhody kutra a mixéra boli naplno uplatnené pri konstrukcii tychto zariadeni urCenych na pripravu maslovych zmesi,
smotanovych polievok a zeleninovych omacok. Blixéry st vhodné pre nemocnice na pripravu tekutej stravy, pyré zo surovej
alebo varenej zeleniny a ovocia, roznych pretlakov, polievok a dresingov. Vo farmaceutickych laboratériach sa pouzivaju na
mletie rastlin, semien a tabliet a na Specidinu pripravu homogenizovanych krémov a masti.

= Nerezova misa s priehladnym vekom a nozom s vriubkovanym ostrim v zakladnej vybave
= Otvor vo veku umozriuje pridavat tekutiny a prisady pocas pripravy
= \eko misy je vybavené plastovou stierkou s rickou

= Magneticky bezpecnostny systém s brzdou zastavi motor okamZite po otvoreni veka misy

Doplnkové vybavenie: ndz s hrubym vribkovanym ostrim

oznacenie ohjem misy kapacita 2 pracovna rychlost
BLIXER 2 291 0,2-1kg 3000 ot,/min
BLIXER 3 3,71 0,3-2kg 3000 ot,/min
BLIXER 4 45] 0,3-2,5kg 3000 ot,/min
BLIXER 4 V.V. 451 0,3-2,5kg 300 - 3000 ot,/min
BLIXER 5 Plus 551 0,4-35kg 1500/3000 ot.,/min
BLIXER 5 V.V. 551 0,4-3,5kg 300 - 3000 ot./min
BLIXER 6 71 0,5-4,5kg 150073000 ot,/min
BLIXER 6 V.V. 71 0,5-4,5kg 300 - 3000 ot,/min
BLIXER 8 81 1-5kg 1500/3000 ot./min
BLIXER 10 151 1-6,5kg 1500/3000 ot./min
BLIXER 15 151 3-10kg 1500/3000 ot./min
BLIXER 20 20| 3-13kg 1500/3000 ot.,/min

 Kapacita je Udaj o celkovej hmotnosti davky, ktorl je mozné pripravit na jeden raz.

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
BLIXER 2 230 700 210x 330 x 420 10
BLIXER 3 230 750 210 x 330 x 420 14
BLIXER 4 230/400 900/1000 226 x 304 x 460 15
BLIXER 4 V.V. 230 1100 226 x 304 x 480 15
BLIXER 5 Plus 400 1300 270 x 340 x 500 24
BLIXER 5 V.V. 230 1400 270x 340 x 500 25
BLIXER 6 400 1300 270x 370x 535 26
BLIXER 8 400 2200 315 x 545 x 605 47
BLIXER 10 400 2600 315 x 545 x 680 51
BLIXER 15 400 3000 315 x 545 x 680 59
BLIXER 20 400 4000 380 x 630 x 780 73

I KRAJACCHLEBA |

Zariadenie je urcené pre prevadzky s poziadavkami na vysoky vykon a jednoduchu obsluhu, v stlade s podmienkami
hygieny a bezpecnosti prace. Konstrukcia zariadenia umoziuje nakrajat az 180 platkov chleba alebo 360 platkov dihej
bagety za minutu. Vstupny zasobnik (150 x 125 mm) je upravitelny pre rozne druhy chleba a peciva.

» Nastavitelnd hribka platkov v rozpati od 8 mm do 80 mm
= Pracovna rychlost 180 ot,/min

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
TP 180 230 350 335 x 385 x 920 28




PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA rObot@COljpe®

|_pasirovace N

Jeden stolovy a dva modely s vlastnym podstavcom st dodavané s nerezovym sitom v tvare valca s otvormi 1 mm. Po
vnutornom obvode sita rotuji gumové lopatky rychlostou 1500 ot,/min. Zariadenia st uréené na odstredenie Stavy z ovocia
a zeleniny, pripravu pyré, pripravu dZzemov, pasirovanie polievok, omacok a pod. Ako prisluSenstvo je mozné objednat sita
s otvormi 0,5; 3 a5 mm.

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)

C80 230 650 610 x 360 x 540 21 80
€120 230 900 1030 x 400 x 860 46

C 200 400 1800 1030 x 400 x 860 55

PONORNE MIXERY LIS

Prednostou ruénych mixérov je ich rychlost a univerzalnost. Uplatnenie ndjdu v kaZdej gastronomickej prevadzke,
chemickych a farmaceutickych laboratériach (vyroba krémov, emulzif a pod.) a tieZ pri vyrobe zmrzliny. St vhodné na
pripravu polievok, zeleninovych pyré, omacok, dresingov, krémov a pod. VSetky modely s doddvané s nerezovym
drZiakom pre uchytenie na stenu.

MIXERY

= Ergonomické drzadlo s vypinacom, bezpecnostnym a zaistovacim tlaCitkom

= Jednoducha montaz a demontdz noZa pomocou Specidlneho kltica dodavaného spolu s mixérom

= Modely CMP s kompaktnymi rozmermi a nizSou hmotnostou

= Modely V.V. s plynulou regulaciou otacok

= Modely MINI MP maju ovladanie chodu pulznym tlacidlom, napefiovaci disk a moznost nadstavca
na $lahanie ako prisluSenstvo

Cc 120

MINI MP 190 V.V MINI MP 240 V.V.
+ 8laha¢

oznacenie dizka nadstavca kapacita pracovna rychlost

MINI MP 160 V.V. 160 mm 21 2000 - 12500 ot,/min
MINI MP 190 V.V. 190 mm 31 2000 - 12500 ot./min
MINIMP 240 V.V. 240 mm 41 2000 - 12500 ot,/min
CMP 250 V.V. 250 mm 151 2300-9600 ot,/min
CMP 300 V.V. 300 mm 301 2300-9600 ot,/min
CMP 350 V.V. 350 mm 451 2300-9600 ot,/min
MP 350 350 mm 501 9500 ot,/min
MP 350 V.V. 350 mm 501 1500 - 9000 ot,/min
MP 450 450 mm 100 | 9500 ot./min
MP 450 V.V. 450 mm 100 | 1500 - 9000 ot,/min
MP 550 550 mm 2001 9000 ot,/min
MP 600 600 mm 3001 9500 ot,/min
MP 800 Turbo 740 mm 4001 9500 ot./min

'

-

CMP 250 Combi CMP 300 Combi
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S PONORNE MIXERY |

KOMBINOVANE MIXERY (Combi)

= \lymenné pracovné nadstavce na mixovanie (3-ramenny n6z) a Slahanie (2 Slahacie metly)

= Plynuld reguldcia pracovnej rychlosti

= Modely CMP s kompaktnymi rozmermi a nizSou hmotnostou ]

= Nové prisluSenstvo pre MP 350 / 450 Combi a MP 450 FW: Mixovaci nadstavec s dizkou 690 mm na mixovanie
a mieSanie v hibokych nadobach
oznacenie dizka nadstavea kapacita pracovna rychlost
CMP 250 Combi 250 ¢ 220 mm 151 2300-9600 ot./min * 500 - 1800 ot./min
CMP 300 Combi 300 ¢ 220 mm 301 2300-9600 ot,/min * 500 - 1800 ot./min
MP 350 Combi 350 « 280 mm 501 1500 - 9000 ot,/min * 250 - 1500 ot,/min
MP 450 Combi 450 « 280 mm 100 | 1500 - 9000 ot,/min » 250 - 1500 ot.,/min

- Dizka pracovného nadstavca a pracovna rychlost je uddvana dvoma hodnotami (mixér  §faha).
’U‘ SLAHAC (FW)
MP 350 MP 550 = Pracovny nadstavec je zloZeny z 2 metiel na Slahanie z nehrdzavejdcej ocele

= Plynuld reguldcia pracovnej rychlosti

oznacenie dizka nadstavca kapacita pracovna rychlost
MP 450 FW 280 mm 100 | 250- 1500 ot,/min

oznacenie napitie (V) prikon (W) rozmery (mm) hmotnost (kg)
MINI MP 160 V.V. 230 220 & 78 x 455 15
MINI MP 190 V.V. 230 250 & 78 x 485 15
MINI MP 240 V.V. 230 270 & 78 x535 15
CMP 250 V.V. 230 270 & 94 x 650 3
CMP 300 V.V. 230 300 & 94 x 660 31
CMP 350 V.V. 230 350 & 94 x 700 3,3
MP 350 230 440 125 x 740 4.6
MP 450 230 500 & 125x 840 49
MP 550 230 750 & 125x 940 5,2
MP 600 230 850 & 125 x 980 5,7
MP 800 Turbo 230 1000 @125 x 1130 7
MP 450 FW 230 500 & 125x 800 43

Udaje v tabulke st zhodné pre vSetky typy s rovnakym oznagenim (aj Combi a V.V.)

DoplInkové vybavenie pre modely MP: tri velkosti drZiaka mixéra do
kotlov (hrncov) a jeden drziak do hrncov.

|
N

MP 800 Turbo mixovaci nadstavec



