PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

_FRITEZY NI

Fritézy ROLLER GRILL su zariadenia, ktoré si svojou kvalitou, efektivnostou a spolahlivostou ziskali zakaznikov po celom
svete. Svojou variabilitou st vhodné nielen pre rychle obCerstvenie, ale pre vetky typy gastronomickych prevadzok.

ELEKTRICKE STOLOVE FRITEZY

= Vyhrevné teleso s vysokym vykonom dosiahne maximalnu teplotu v priebehu niekolkych minit

= Citlivy regulacny termostat umoziuje presné nastavenie pracovnej teploty; poistny termostat
chrani vyhrevné teleso pred jeho spalenim

= Rukovét koSika je vyrobend z tepelne odolného materialu

= Nadoba na olej, plast a veko fritézy su vyrobené z nehrdzavejlcej ocele i\ i
oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RF 5 SP 230 25 220x400x 270 5
RF 8 S (SP) 230 (400) 3(5) 310x400x 270 7
RF 12 S (SP) 230 (400) 3,6 (5) 410x400x 270 10

= Dvojité fritézy DS a DSP (2x 51, 2x 8 1, 2x 12 1) st zloZené z dvoch nezdvisle pracujlcich fritéz v spolocnej karoseérii
= Jednotlivé Casti fritézy (veko, vyhrevné teleso, koSik, nadobu) je mozné jednoducho a rychlo rozobrat pre pohoding
a dokladné Cistenie a udrzbu

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RF 5 DSP 2 x 230 2%x25 400 x 400 x 270 10
RF 8 DS (DSP) 2 x 230 (400) 2x3(5) 570 x 400 x 270 14
RF 12 DS (DSP) 2 x 230 (400) 2%36 (5) 735400 x 270 20

Cislo v nazve wrobku udéva objem pracovného priestoru v litroch.

Studena zoéna je priestor medzi vyhrevnym telesom a dnom nadoby, kde teplota oleja je
vyrazne nizSia. Malé kusky potravin, ktoré pri fritovani vypadnu z koSika do studenej zény sa
neprepalujd, ¢im sa uchovava kvalita a predlzuje Zivotnost oleja.

Modely SP a DSP maju v porovnani so Standardnymi modelmi silnejSie vyhrevné
teleso, €o umoznuje hlavne rychlejSie a kvalitnejSie pripravovat jedla z mrazenych surovin.

| varioLA NI

Elektrické a plynové varidla pre stanky s rychlym obcerstvenim alebo ako doplnkovy modul do kuchyri reStauracii
a hotelov. Plynové modely st vybavené bezpecnostnou poistkou a st rozoberatelné pre lahkeé Cistenie. Modely s jednym
(GAR 7, GAR 14 XL), dvomi (GAR 14) alebo tromi (GAR 21) vykonnymi horakmi.

GAR 14 XL - model na nozi¢kach na varenie aj vo woku

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
GAR 7 plyn 7 370 x 510 x 195 12
GAR 14 plyn 2x7 690 x 510 x 195 22
GAR 21 plyn 3x7 1005 x 510 x 195 32
GAR 14 XL plyn 14 600 x 630 x 425 30

m Flektrické varidla s jednou (ELR 2) alebo dvomi (ELR 3, ELR 4) platnickami s & 23 cm (okrem ELR 3 & 18 cm)
» ELR 5 XL - elektricka varna stolicka na nozickach, rozmer varnej plochy 400 x 400 mm

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
ELR 2 230 2 350 x 400 x 155 6
ELR 3 230 3 600 x 400 x 155 9
ELR 4 400 4 600 x 400 x 155 10
ELR 5 XL 400 5 600 x 600 x 450 36
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I GRILOVACIEPLATNE |

Hladké smaltované platne na pripravu - pecenie vSetkych druhov mésa, Sunky, slaniny, klobas, jaternic, a tiez na smazenie
vajicok. Rychle a rovnomerné vyhrievanie celej plochy. Teplotu platne reguluje termostat do 300°C. Zliabok v prednej
Casti platne Ucinne zachytava mastnotu. Tri elektrické a tri plynové modely.

PS 400 E / PS 400 G -pracovna plocha: 400 x 400 mm
= Platia vyhrievana jednym vyhrevnym telesom / hordkom
=V ponuke je aj verzia so sklokeramickou ohrevnou plochou (str. 20)

PS 600 E / PS 600 G -pracovna plocha: 600 x 400 mm
= Dve vyhrevné telesa / hordky samostatne oviadané vlastnym termostatom
= Vytvorenie dvoch tepelnych zon pri nastaveni rozdielnej teploty vyhrevnych telies

PS 900 E / PS 900 G - pracovna plocha: 900 x 400 mm
w Trivyhrevné telesa / horaky samostatne ovladané vlastnym termostatom
= Viytvorenie troch tepelnych zon pri nastaveni rozdielnej teploty vyhrevnych telies

Nové dopinkoveé vybavenie ku grilovacim platiam: mobilny vozik CHPS

CHPS - mobilny vozik je vhodny pre hotely a reStauracie so zahradou alebo terasou a taktieZ pre doméce pouzitie
- tri velkosti pre v3etky modely grilovacich platni

- bo¢né vyklopné police

- nerezoveé kryty na uzatvorenie vozika ako prisluenstvo

-rozmery vozikov 1040 x 400 x 840 mm, 1300 x 400 x 840 mm, 1580 x 400 x 840 mm

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

PS 400 E 230 3 400x475x 230 19
PS 600 E 400 6 600x475x 230 29
PS900E 400 9 900x475x 230 39
PS 400G plyn 32 400x 475x 230 17
PS600G plyn 6,4 600 x 475x 230 27
PS900G plyn 9,6 900x475x 230 37

S KONTAKTNEGRILY |

Zariadenia na pripravu - grilovanie méasa, ryb, klobas ale tiez sendviCov, zapekanych toastov a pod. Hladké a vribkované
liatinové platne v roznych kombinaciach. Dve elektricky vyhrievané platne pracuju suc¢asne.

Vyhrevné telesé st ovladané regulaénym termostatom do 300°C
Rovnovahu hornej platne v poZzadovanej polohe udrZuje pruzina
Zliabok v prednej ¢asti platne zachytava $tavu

V8etky modely st dodavané s kovovou Skrabkou na Cistenie platni

SAVOYE - pracovna plocha 260 x 240 mm

PANINI - pracovna plocha 360 x 240 mm

PANINI XL - pracovna plocha 360 x 360 mm, model na nozickach
DOUBLE PANINI - 2 x pracovna plocha 360 x 240 mm
MAJESTIC - pracovnd plocha 535 x 240 mm

V ponuke su aj verzie so sklo-keramickou ohrevnou plochou. (str. 20)

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

SAVOYE 230 2 330x385x220 18
PANINI 230 3 430x 385 x 220 22,5
PANINI XL 230 3,6 410 x 620 x 340 34
DOUBLE PANINI 400 6 835x385x 220 45
MAJESTIC 400 4 600 x 385 x 220 335
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__GRiLYNAGYROs LN

Zariadenie na pripravu - peCenie masa na otocnej ihlici vo vertikalnej polohe. Elektrické modely st vybavené tromi, Styrmi
alebo piatimi vyhrevnymi telesami. Plynové modely maju dva, tri alebo Styri samostatne ovladané horaky na zemny plyn
alebo propan - butén.

oznacenie telesa/horaky (ks) dizka ihlice (mm) kapacita (kg)
GR 40 E/G 3/2 400 15
GR 60 E/G 4/3 600 25
GRBOE/G 5/4 800 40

= Posuvna zadnd ¢ast umoziiuje nastavit optimalnu vzdialenost vyhrevnych telies / horakov

= |novované rieSenie pohonu ihlice a vylepSenie odvadzania mastnoty do zbernej nadoby znizuje na minimum
pravdepodobnost pretaZenia a poruchy motora

= Moznost doobjednania bocnych nerezovych, ako aj prednych presklennych krytov, pre hygienické uzavretie pracovného
priestoru v Specifickych prevadzkach

Doplnky:

BG 1 - sada ihlic na pe¢enie 8 kurdiat
BG 2 - sada 12 ihlic na pecenie raznici
Bocné kryty, predny kryt, lem

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
GR40E 230 3,6 580 x 660 x 695 27
GR60E 400 5,8 580 x 660 x 870 31
GR8OE 400 72 580 x 660 x 1045 35
GR40G plyn+230 7 580 x 660 x 645 27
GR60G plyn+230 10,5 580 x 660 x 870 31
GR80G plyn+230 14 580 x 660 x 1045 35

__LAvovEcruLy LN

Elektrické vyhrevné teleso zohrieva lavové kamene a jedld sa pripravuju priamo na roSte nad nimi. Uvolfiovanim
mineralnych latok dodavaju jedlam osobitl prichut a zaroven absorbujd uvolnené tuky. Lavové kamene sa mozu umyvat
v umyvacke riadu.

GL 140
= \yhrevné teleso ovladané termostatom
= Qvladaci panel je odnimatelny pre lahSie Cistenie a udrzbu

GL 140D
= Lavovy gril s dvoma samostatne ovladanymi telesami a kompaktnou karosériou

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
GL 140 230 2,5 300 x 545 x 160 8
GL 140D 2 x 230 2%x25 590 x 500 x 305 15

Karoséria zariadeni je vyrobend z nehrdzavejlcej ocele schvalenej pre pouzitie v potravinarskom priemysle. Materily
ostatnych Casti zariadeni st v sulade s platnymi hygienickymi predpismi. Zariadenia su ur¢ené na pracu v komercnych
prevadzkach (hotely, reStaurdcie, bary, kaviarne, bufety a pod.) s ohlfadom na ich vykon a kapacitu.
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QI PLATNENAPALACINKY |

Hladké liatinové platne s povrchovou Upravou s priemerom 350, resp. 400 mm uréené na pecenie vSetkych druhov
@ palaciniek. Elektrické modely maju Spirdlové vyhrevné teleso ovladané termostatom. Plynové modely s hviezdicovymi
FE 400 horakmi je mozné pripojit na zemny plyn alebo propan - butan. Stcastou kazdej platne je drevena stierka na cesto.

m Elektrické a plynové modely s jednou alebo dvoma platriami,
samostatne ovladané regulacnym termostatom
= Plynové modely s bezpe¢nostnym systémom o
m KonStrukcia vyhrevnych telies a hordkov zarucuje rovnomerne :‘fﬁ‘a’
vyhrievanie celej plochy platne

-- = Moznost objednania platne na lievance (priplatok) \\g\/
\ i \-‘ :

"'I-| ﬁ ﬁ | J Modely FE a FG st uréené aj na zabudovanie do pultu.
' oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
&D 400 E 350 230 3 450 x 500 x 240 145
E 400 230 3,6 450 x 500 x 240 18
ED 350 400 2x3 860 x 500 x 240 29
ED 400 400 2x3,6 860 x 500 x 240 34
FE 400 230 3,6 400 x 400 x 200 14
FG 400 plyn 3,6 400 x 400 x 200 175
GD 400 plyn 6,4 860 x 500 x 240 34

e VAFLOVACE |

Elektricky vyhrievané liatinové formy na vafle. Rychle a rovnomerné vyhrievanie celej plochy formy zabezpeCuje vyhrevné
teleso a izolacia zo sludy.

GES 10

w Elektrické modely s jednou alebo dvoma samostatne ovladanymi formami
= Viykon vyhrevnych telies je regulovany termostatom do 300°C
= Zliabok po obvode formy U¢inne zachytava zvySky cesta a mastnotu

Pat roznych druhov foriem:

e
aes 20 REEEE amsED
\mim/e Z
GES / GED 23 GES / GED 10 GES / GED 20 GES / GED 70 GES / GED 40
lizatka Stvorce 3x 5 Stvorce 4 x 6 trojuholniky kornutok
oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
GES 230 1,6 305 x 440 x 230 19
GED 230 3,2 550 x 440 x 230 38

GED 20
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|_GRILY AHRIANKOVAGE N

zapekanie, gratinovanie a pod. Vyhrevné telesa (1050°C) v kremikovych trubiciach su chranené mriezkou. Zariadenia
nepotrebuju ¢as na zohriatie. Zadna stena je demontovatelna pre lahké Cistenie.

BAR 1000
= Jednouroviiovy hriankovacd BAR 1000
= Dva pary samostatne ovladanych vyhrevnych telies
= Casovy spiaé do 15 min(t

= Hodinovy vykon 150 toastov

BAR 2000

= Dvojuroviiovy hriankovac

= Tri pary samostatne ovladanych vyhrevnych telies
= Casovy spiaé do 15 min(t

= Hodinovy vykon 300 toastov

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
BAR 1000 230 2 450 x 285 x 305 10
BAR 2000 230 3 450 x 285 x 420 12

CT 540

= Prechodovy hriankova¢

= Dve sady Styroch samostatne ovladanych vyhrevnych telies

= Nastavitelna rychlost dopravnikového pasu

= Priprava roznych druhov chleba, peciva, buchiet a pod.

= Hodinovy vykon 540 kusov hotovych jedal, zapekanie, gratinovanie a pod.

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
CT 540 230 2,3 450 x 530 x 345 21

CT 540

|_vARIE vagicok LN

m Vari¢ vajicok, v ktorom si zakaznici sami mozu pripravit vajicka podla ich Zelania
» Doddva sa so Siestimi koSikmi na vajicka
= Regulator teploty pre bezpecné varenie

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
C0 60 230 12 215x 430 x 255 4.5

|_OHRIEVAGETANIEROV N

Kovové platne s vybornou schopnostou tepelnej zotrvaénosti. Hortice platne sa pouzivaju ako podlozka pod tanier s jedlom
na zabezpecenie ¢o najdihdieho udrzZania teploty servirovaného jedla pocas stolovania. Kazda platiia sa da pouZit samostatne.

= Zohrievanie platni na maximalnu teplotu do 15 minut
= Uginnost do 45 minat

= Tepelne izolované drzadla platne

= Kapacita: 6 platni (DW 106) alebo 10 platni (DW 110)

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
DW 106 230 0,65 400 x 215x 335 14
DW 110 230 1,3 400 x 215 x 475 25

DW 106
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e SALAMANDRE |

Salamandre st ur€ené na rozmrazovanie jedal a polotovarov, ohrievanie, gratinovanie hotovych jedal a polievok,
zapekanie roznych toastov, pizze a pod. Elektrické salamandre su Standardne vybavené kovovymi vyhrevnymi telesami.
Plynové modely maju 2 horaky na zemny plyn, resp. propan - butan.

= Model SEM/SGM 600/800 s posuvnou hornou ¢astou - postvanim hornej ¢asti sa meni Ucinnost vyhrevnych telies,
resp. horakov pri roznych druhoch pripravy jedal

Model SEF/SGF 800 s pevnou hornou Castou ma rost nastavitelny v Styroch réznych vzdialenostiach od vyhrevnych
telies (horakov)

Cinnost vyhrevnych telies, resp. horakov riadi requlator tak, #e zariadenie pracuje na piny alebo redukovany (50%) vykon
Plynové horaky st vybavené bezpecnostnym systémom

Jedla su pripravované na podlozke (misa, tanier, gastronadoba a pod.) alebo priamo na roste

Vanicka v spodnej Casti zachytava necCistoty a tuky uvolnené pri tepelnej Uprave

Modely SEM 600 VC a SEM 800 VC maju sklo-keramicku ohrevnu plochu

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
SEM 600 230 3 600 x 590 x 590 44
SGM 600 plyn 5,3 600 x 590 x 590 49
SEM 600 VC 230 3 600 x 590 x 590 44
SEM 800 400 45 800 x 590 x 590 57
SEM 800 VC 400 45 800 x 590 x 590 57
SGM 800 plyn 8,1 800 x 590 x 590 57
SEF 800 400 45 800 x 590 x 590 37
SGF 800 plyn 8,1 800 x 590 x 590 40

S KONVEKTICKERURY |

Elektricky vyhrievané rdry s nitenym obehom tepla st ur¢ené na pecenie Gerstvého peciva, kolaCov a tiez pripravu
a ohrievanie polotovarov a mrazenych jedal pri zachovani ich prirodzenej vihkosti.

FC 260 - dodavana s dvoma roStmi a jednym plechom na pecivo, vnttorné rozmery 335 x 300 x 230 mm
FC 340 - dodavana s troma rostmi a jednym plechom na pecivo, vnatorné rozmery 390 x 300 x 255 mm

= Vykonné vyhrevné teleso zohreje pracovny priestor na 250°C za 7 minut
= Ventilator na zadnej strane zabezpecuje rovnomerné prehriatie pracovného priestoru, teplotu reguluje termostat

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
FC 260 230 15 465 x 475 x 280 16
FC 340 230 2,4 550 x 470 x 330 18

FC 60 - dodavana so 4 vyberatelnymi mriezkami 450 x 340 mm (GN 2/3)

FC 60 TQ - ma rovnaké parametre ako FC 60 a navySe infracerveny gril v hornej Casti riry a statické vyhrevné
teleso v spodnej Gasti Co robi z tohto modelu multifunként pec

FC 110 E - dodavana s pevnym pripojenim na privod vody pre manualne zvihenie pracovného priestoru a ramom
na 4 plechy 600 x 400 mm

Vykonné vyhrevné telesa zohreju pracovny priestor na 300°C za 10 minut
Centralny ventilator zabezpecuije cirkulaciu horticeho vzduchu

Casovy spina¢ do 120 min so zvukovwym signalom

Modely TQ a EG maju naviac funkciu "infracerveny gril"

EP 800 - kysiaren s pripojenim na vodu s kapacitou 8 plechov 600 x 400 mm

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
FC 60 (TQ) 230 3 595 x 610 x 590 34 (36)

FC 110 E (EG) 400 6 795 x 720 x 600 49 (51)

EP 800 230 14 795x640x 910 50
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|_PULTOVE VYHRIEVANE VITRINY [N

Elektricky vyhrievané vitriny na pekarenské vyrobky (pecivo, croisant, kolace a pod.), pizzu alebo pecené maso, hydinu,
ryby a pod. Hordci vzduch vo vitrine zabezpeCuje udrzanie teploty vnutorného priestoru 95°C. Vitriny su pristupné
z obidvoch stran, ¢o ulahcuje obsluhu a Cistenie. TaktieZ st vhodné pre samoobsluzny predaj.

WD 100 - Jednouroviiova vitrina bez osvetlenia s
WD 200 - Dvojuroviiova vitrina bez osvetlenia WDL 100
WDL 100 - Jednouroviova vitrina s osvetlenim

WDL 200 - Dvojuroviiova vitrina s osvetlenim

Nédrzka na vodu (odparovanie vody zabrafuje vysuSovaniu jedal)
PloSny rozmer polic GN 1/1 (530 x 325 mm)

Regulacny termostat do 95°C

Vyklopné dvierka vpredu a vzadu z plexiskla

VySkovo nastavitelné nozicky

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

WD 100 230 0,65 590 x 350 x 285 8,5 L

WD 200 230 0,65 590 x 350 x 390 12 WDL 200
WDL 100 230 0,65 590 x 350 x 375 15

WDL 200 230 0,65 590 x 350 x 480 15

VHC 1000 / VVC 800 - 1200 - Dvojdroviova vitrina s policou a nitenym obehom tepla

= Rozmer vystavnej plochy 3 x GN 1/1 (WWC 800 2 x GN 1/1)
= \yklopné dvierka vpredu a vzadu zo skla

= Qsvetlenie v hornej Casti vitriny

= Termostat s pracovnou teplotou 20 - 91°C

VHC 1000
oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

VHC 1000 230 2,4 1000 x 720 x 475 43

VWC 800 230 15 800 x 730 x 600 53

VWC 1200 230 15 1120 x 730 x 600 65

Novd rada peci na pizzu, ktoré su vhodné do malych pizzérii, ako doplnkové zariadenia do velkokapacitnych pizzéri (pri
menej frekventovanej prevadzke) a tieZ do reStaurdcii na rozsirenie ponuky jeddl, do barov, klubov, bufetov a pod. Pece
maju dve reguldcie teploty: regulaciu vnitorného priestoru a reguléaciu teploty Samotovej platne. Tato moznost regulacie
umozriuje piect akykolvek druh pizze a mnozstvo inych druhov jedal (placky, kolace a iné pekarenské vyrobky).

= Infracervené vyhrevné telesé vyhrejd pracovny priestor na 350°C za 10 minut

» Priblizny ¢as pripravy: erstva pizza 3 mintty 30 sekund, zmrazend pizza 4 minuty 30 sekdnd

= Samotova platifa v spodnej Casti pece rozvadza teplo rovnomerne po celej ploche a dihy &as udrZiava kondtantn f
teplotu aj pri CastejSom otvérani dvierok

—————

= Di7ku pecenia riadi ¢asovy spinac; po uplynuti nastaveného ¢asu sa ozve zvukovy signél a pec sa automaticky vypne
= Model PZ 430 S mé kapacitu 1x pizza & 43 cm
= Model PZ 430 D mé kapacitu 2x pizza & 43 cm nad sebou
= Model PZ 4302 D ma kapacitu 2x pizza & 43 cm vedla seba Pz 4308
oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
PZ430S 230 3 670x580x 270 30
PZ430D 400 6 670 x 580 x 500 53
PZ4302D 400 5 895x580x 270 58

PZ 4302 D
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I’ Ihlicové grily na pripravu celych a porciovanych kurciat, hydiny, rebierok, kiskov mésa a pod. Elekirické modely su
= -1 vybavené jednym parom kovovych vyhrevnych telies pre kazdu ihlicu; plynové modely maju pre kazdu ihlicu jeden horak
i ' s bezpecnostnym systémom. Vyhrevné telesd, resp. horaky su ovladané termostatom; kazda ihlica ma vlastny
. , elektromotor. V8etky modely st vybavené nerezovymi krytmi horakov, resp. vyhrevnych telies, osvetlenim, nerezovou

e 3 vanickou na zachytavanie Stavy a dvierkami z tvrdeného skla. Modely s dvoma ihlicami maju naviac v hornej Casti
— odkladaci priestor na hotové kurcata.

RBE 80 . v L
RBE / RBG 80 - kapacita: 8 kurciat (2 ihlice)

RBE / RBG 120 - kapacita: 12 kurciat (3 ihlice)

Doplnky:
TS 1 -mobilny podstavec, B 3 - svorka na grilovanie rebierok,
ryb, kotliet, kiskov mésa a hydiny, zemiakov a pod.

RBE / RBG 200 - kapacita: 20 kurciat (5 ihlic)
RBG 30 - plynovy, kapacita: 30 kurciat (5 ihlic)

Doplnok:
TS 5 - mobilny podstavec

RE 120 oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) ____hmotnost (kg)

RBE 80 400 5,6 940 x 450 x 845 40
RBE 120 400 8,4 940 x 450 x 845 40
RBE 200 400 14 940 x 450 x 1250 7?2
RBG 80 plyn 8 940 x 450 x 845 40
RBG 120 plyn 16,5 940 x 450 x 845 40
RBG 200 plyn 27,5 940 x 450 x 1250 7?2
RBG 30 plyn 38 1345 x 480 x 1285 120

RBE 25

= Panoramaticky rotacny gril

= Kovové vyhrevné telesa v dolnej a infracervené v hornej Casti grilu

= Otoény mechanizmus s volne zavesenymi piatimi koSmi

Tvrdené sklo, dvierka v prednej a zadnej Casti
Halogénové osvetlenie

= Casovy spinaé

= Teplomer

= Kapacita: 25 kurciat

RBG 200

RE 2

m Elektricky vyhrievana mobilnd skrina na ohrev ugrilovanych kurciat
= Ventilator (proti zahmlievaniu skla)

= Tvrdené sklo, dvierka v prednej a zadnej Casti

= Teplomer

= Kapacita: 10 x GN 1/1

Doplnky:

B 1 -sada piatich ihlic, B 2 - ihlica na jahia, TS 2 - mobilny podstavec
oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RBE 25 400 8,5 850 x 700 x 850 93
RE 2 230 15 850 x 700 x 1050 80

RBE 25
RE 2



PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

|_INFRAGERVENALAMPA LN

Ohrievacia lampa s infraCervenym vyhrevnym telesom je uréend na udrziavanie teplych jedal, polievok, priloh a tiez na
zapekanie, gratinovanie a pod.

= VySkovo nastavitelny stojan
= Nerezova nadoba GN 1/1 v zakladnej vybave

oznacenie napitie (V) prikon (kW)
RH 1 230 0,6

rozmery (mm) hmotnost (kg)
630 x 410 x 565 45

|_sTROJNAHOTDOG LN

Zariadenie na pripravu hot-dog(ov) je uréené pre bufety, stanky s rychlym obcerstvenim a dalSie gastronomické prevadzky
na pripravu rychleho a chutného obCerstvenia.

= Tri tfne a zasobnik na varenie parkov su vyhrievané jednym vyhrevnym telesom

= Zasobnik na varenie a ohrev parkov tvori miska na vodu, valec z tvrdeného skla a nerezové
veko; parky sa ukladaju do kruhového ko$a, ktory je vertikalne rozdeleny na dve polovice

= Regulacny termostat umozniuje nastavit poZadovanu teplotu

oznacenie napitie (V) prikon (kW)
CS3E 230 0,65

hmotnost (kg)
440 x 300 x 400 9

rozmery (mm)

|_opPEKAEEPARKOV LN

Opekace parkov ohrievaju a pripravuju parky na rotujdcich trubiciach z pochromovanej ocele. Tato povrchova Uprava
zarucuje dihu Zivotnost trubic a ich lahké Cistenie.

CB 20 - z&sobnik s kapacitou GN 2/3 na ohrev rozkov, zemli a pod.

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RG 5 230 0,6 545 x 320 x 240 12,5

RG 7 230 0,9 545 x 320 x 240 14

RG9 230 11 545 x 460 x 240 18,5

RG 11 230 14 545 x 460 x 240 20

CB 20 230 0,7 545 x 460 x 220 17

Cislo v oznadeni udava podet rotujdcich trubic.

|_oHRIEVAE TOPPINGOV LN

Ohrievac rozpusta a ohrieva akykolvek druh toppingu (Cokoladovy, orieSkovy, medovy...) %

na poliatie palaciniek, vafiel, kola¢ov a pod. Rovnako sa zariadenie da pouzit na ohrev
= MozZnost zabudovania do pracovného stola m

a udrziavanie spravnej teploty omacok.
= Digitalny Casomer, termostat na nastavenie spravnej teploty \%

= Doddva sa s dvomi plastovymi flaSami (11)

oznacenie napitie (V) prikon (kW)
WARM IT 230 0,17

rozmery (mm) hmotnost (kg)
225x 175 x 220 3

ROWER
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PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

QI SKLO-KERAMICKA RADA |

Novinkou v sortimente zariadeni je sklo-keramicka rada kontaktnych grilov a opekacej platne. Medzi vyhody pripravy jedal
na sklo-keramickej ploche patri: rychly nabeh pracovnej teploty, velmi jednoduché Cistenie a pecenie bez dymu. Jedla
pripravené takymto spdsobom si uchovavaju svoje nutriéné hodnoty. Kontaktné grily maja hornt sklo-keramicki plochu
vribkovanu, spodnu rovn.

PANINI VC - rozmer pracovnej plochy 330 x 280 mm
MAJESTIC VC - rozmer pracovnej plochy 550 x 280 mm
PS 400 VC - rozmer pracovnej plochy 330 x 280 mm

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)

PANINI VC 230 15 390 x 620 x 240 13
MAJESTIC VC 230 3 620 x 620 x 240 19
PS 400 VC 230 15 390 x 420 x 150 7

QI SKRINKYNATANIERE |

Skrinky na ohrev tanierov st vybavené elektrickym vyhrevnym telesom s ventilatorom. Plast a dvierka skrinky maju dvojitt
stenu z nehrdzavejlcej ocele vyplnent izolacnym materialom.

= Teplotu vnatorného priestoru skrinky reguluje termostat
= Tri vySkovo prestavitelné policky

= \ySkovo nastavitelné nozicky

= Magneticky systém zatvarania dveri

Kapacita:
HVC 60 GN - 60 tanierov (& 320 mm) alebo 3 GN 2/3
HVC 120 GN - 120 tanierov (& 320 mm) alebo 6 GN 2/3

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
HVC 60 GN 230 15 425 x 460 x 925 30
HVC 120 GN 230 3 800 x 460 x 925 45

QI PULTOVE CHLADIACE VITRINY |

Ventilované pultové chladiace vitriny na prezentdciu a chladenie bagiet, Gdenin, Salatov, syrov, mliekarenskych vyrobkov
a pod.

VHF 1000 / VVF800 - 1200 - Dvojuroviiové pultové chladiace vitriny s palicou a ventilaciou

= Rozmer vystavnej plochy 3 x GN 1/1 (okrem VVF 800 2 GN 1/1)
= \iyklopné dvierka vpredu a vzadu zo skla

= QOsvetlenie v hornej Casti vitriny

= Moznost nastavenia teploty (+4 +10°C)

= Dodavané bez gastronadob

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
VHF 1000 230 0,5 1000 x 900 x 475 60
VVF 800 230 0.35 800 x 730 x 600 67
VVF 1200 230 0,43 1120 x 730 x 600 79




PROFESIONALNE GASTRONOMICKE ZARIADENIA

|_CHLADIACE VITRINY-SKRINOVE [N

Presklenné skrifiové vitriny uréené na chladenie a prezentaciu cukrarskych vyrobkov, zeleninovych Salatov, dresingov,
napojov, kokteilov a pod. Modely RD maju vyparnik v hornej ¢asti vitriny a vyrabaju sa aj vo verzii Chocolate (na vyrobky
z Cokolady) a Negative (na mrazené vyrobky).

oznacenie objem (I) police (ks) rozmery polic (mm)
RD 60 F 360 5 535 x 495
RD 60 T 360 5 470

Modely s oznacenim RD 60 F maju kovové roSty pevne uchytené vo vnatornom rame

Modely s oznacenim RD 60 T maju kruhové sklenné police v otoénom rame a dverovy spina¢ pohybu polic
VSetky modely st vybavené elektronickou regulaciou teploty a automatickym odmrazovanim

Chladiace médium: R 134 A bez freénu

Nastavenie teploty vnutorného priestoru v rozpati +2 +10°C

Relativna vihkost vnUtorného priestoru 60 %

Dvojvrstvové sklo s vybornymi izola¢nymi viastnostami

Modely RD sa dodavaju vo farebnom prevedeni: nerez, tmavo zlata a tmavo Seda

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
RD 60 230 0,69 600 x 630 x 1850 130

|__MOBILNE SALATOVEBARY NI

Samoobsluzné mobilné pulty na prezentaciu chladenych a teplych jedal (Salatov, dezertov, priloh a pod.)

= Vyrabaju sa v troch verzidch: chladiaci model (SB 40 F),
ohrievaci model (SB 40 C) a kombinovany model (SB 40 M)
Kapacita: 4x GN 1/1, hibka 150 mm

LED osvetlenie v hornej ¢asti

Pri chladiacom modeli moZnost nastavenia teploty +2 az +10°C
Farba: tmavohned4, svetlohnedd, tmavocervend

V ponuke su aj pristenné modely so zrkadlovou stenou (SBM)

SBC 40 - Bufetovy ostrov 4x GN 1/1, hibka 150 mm

= na prezentaciu a chladenie jedal (SBC 40 F), moznost nastavenia teploty +2 az +10°C
= na prezentaciu a ohrievanie jedal (SBC 40 C), moznost nastavenia teploty +20 az +90°C

oznacenie napitie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kg)
SB40F 230 0,5 1495 x 855 x 1405 100
SB40C 230 3,6 1495 x 855 x 1405 100
SB40M 230 2,25 1495 x 855 x 1405 100
SBC 40 F 230 0,5 1435 x 1435 x 1540 120
SBC40C 230 3,6 1435 x 1435 x 1540 120

Modely SBM maju rovnaké parametre ako modely SB.
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